
L E  PA I N

SOUPE DU JOUR, VARIABLE
Vraag naar de soep van deze dag (altijd vegetarisch) 8.50

Geserveerd met brood om te dippen. 

VAN DE BAKKERIJ KLETERSTEEG

C A R T E 
DE DÉJEUNER

PROFITEZ-EN BIEN!

12.00 - 15.00

Sticky chicken sesam 	 15.50
Lichtpittige kip met huisgemaakte coleslaw

Viskroketten van 
Tiemessen  14.00 
Twee stuks met dille-mosterd

Broodje brie (warm of koud)  14.00
Walnoot en honing

Broodje van de maand wisselprijs 

Oude kaas  14.00
Vijgenmosterd en rucola

Avocado 15.50
Gepocheerd ei en crispy chili olie

Broodje Steak 16.00
Knoflook en uiencompote 

Gerookte makreel  16.00
Met ingemaakte pickles van komkommer, 
sjalot, rode peper, kerriemayonaise en sla

Carpaccio  16.50
Met truffelmayonaise, gefrituurde 
kappertjes, parmezaan, hazelnoot, verse 
kruiden, zaden, crumble van gedroogde 
ham en rucola. (Let op: noten!)

Burrata met gegrilde 
groente  15.50
Courgette, tomaat, verse kruiden, 
paprika, hazelnoot, sla en onze eigen 
balsamico crème. (Let op: noten!)

Stokbroodje hotdog  15.50
Twee lams merguez met huisgemaakte 
kimchi en pittige chillimayonaise  
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Wit | Bruin | Glutenvrij (+1.50)



O O K  L E K K E R 
A L S  L U N C H
Carpaccio  16.50
Met truffelmayo, gefrituurde kappertjes, 
parmezaan, hazelnoot, verse kruiden, zaden, 
crumble van gedroogde ham en rucola

Steak tartaar  27.50
De steak tartaar is handgesneden. Met o.a. 
een gepocheerd ei en baconmayonaise. 
Geserveerd met frites & sla. 

Bavette van de grill  27.00
Met een huisgemaakte salsa verde. Het 
vlees is van de Nederlandse MRIJ koe. 
Geserveerd met frites & sla

Lauwwarme pizza  12.50 
Pizza krokante dunne bodem met 
gegrilde courgette en tomaat, 
Parmezaanse kaas en rucola

Voedselallergie? Geef het door aan onze bediening.
Zoek het (taal)voutje op de kaart.

EEN HELE HOUTEN PLANK VOL

 EXTRA FRITES 5.00  
Profitez de la vie 

S A L A D E
A LA B.A .S

21.50

Verschillende gegrilde groente 
(o.a. tomaatjes, courgette, verse 

kruiden en paprika) Met als topping: 
Burrata & hazelnoten 

OF Sesam kip

TOSTI ’S
Met licht of donker brood van Bakkerij 
Kletersteeg + huisgemaakte B.A.S. saus.

Extra kazig  9.00

Ham & kaas  9.00

Spicy kaas	  9.00
Kaas, ui en huisgemaakte tomatensambal

Tosti B.A.S  11.00
Kaas, spek, ui, tomaat en een gebakken ei 

ZOET
Tartetatin  8.50
Zoet appeltaartje op z’n kop 

Huisgemaakte cheesecake 7.00
Deze komt in een glazen potje!

Huisgemaakte brownie  10.00
Volgens geheim recept van Mark
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DES ŒUFS
Drie biologische eieren uit Leusden. Met licht 
of donker brood van Bakkerij Kletersteeg. 

Uitsmijter kaas  12.50 

Uitsmijter met “alles”  13.50
Ham, kaas en lekker zoute crumble 
van gedroogde ham en verse kruiden

Frans omelette  14.50
Paddestoelen mix, verse kruiden en truffel.
Geserveerd met frites in plaats van brood.
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